
 
 

Le s Bulles                             Osteria di Niederanven  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

F r a n c e  
Champagne		

	

  
  

Moët & Chandon - Brut Impérial  98.- 

Veuve Cliquot - Brut  115.- 

Ruinart - „R“ Brut  122.- 

Dom Perignon  310.- 

	

L u x e m b o u r g  
Moselle		

Caves Krier Frères  «Crémant de Lux» 47.-  
 
 
I t a l i e  

Piemonte		
Ca del Baio Moscato d’Asti 20 40.-  

Veneto		
Ponte Vil loni Prosecco DOC 45.-  

Emilia	Romagna		
Cantina Settecani Tradizione - Lambrusco Amabi le 36.-  



Vins Blancs  Osteria di Niederanven  
 

 
 

L u x embou r g	 	
M o s e l l e  

Wormer	Wäibour		
P i n o t 	 G r i s 		

Maison vit icole Schmit Fohl 20 42.-  
Nez floral avec des notes d‘agrumes. Belle fraîcheur et longueur en bouche. 

Côteaux	de	Bech-Mâcher		
Riesling		

Domaines Claude Bentz, Gottesgôf  20        49.-  
Un vin franc et droit, dense et pur, un vrai Riesling! 

Ehnerberg		
P i n o t 	 B l a n c 		

Domaine Kohll-Keyser 20 43.-  
Beaucoup de vivacité et belle fraîcheur en bouche. 

 

I t a l i e	 	
Al t  o  A d i g e ( S ü d t i r ol  )  

P i n o t 	 G r i g i o 		
Peter Zemmer 20     56.-  

Un bouquet aux arômes élégants et fleuris avec des notes typiques de fruits mûrs (poire, melon) et 
d‘épices. Une bouche fruitée et minérale, corsé avec une acidité rafraîchissante. 

 

F r i u l i  
Grave	DOC		

S a u v i g n o n 	 b l a n c 		
Bidoli 20 44.-  

Les arômes de ce Sauvignon blanc rappellent agrumes et pêche . C‘est très vif et délicat. 
 

 
T o s c a n a   

Vernaccia	di	San	Gimingnano	DOC	
Vernaccia  
     I l  Palagione « Hydra » 20 48.-  

Des parfums délicats suggérant la fleur blanche du printemps, les agrumes et les fruits à noyau 
caressent le nez. La bouche vive et agréable, exhale la pêche blanche, le melon miel et le zeste de 
citron 
 

P i e m o n t e  
Langhe		

Ch a r d o n n a y 		
Gaja „Rossi-Bass“ 20 169.-  

Un Chardonnay provenant de 3 vignobles (Rossj, Bass et Serralunga) qui est puissant, élégant avec 
des notes d‘agrumes relancé par une belle vivacité. 

 

F r an ce	 	
 

B o u r g o g n e  
Ch a r d o n n a y 		

Moillard Grivot 20 54.-  
Les arômes sont frais et élégants : fleurs blanches, citron vert, noisette. La bouche est précise avec  
une belle acidité qui se mêle agréablement aux notes finement boisées de pain grillé et de fruits 
secs. 



Vins Rosés  Osteria di Niederanven  
 

 
 

L u x embou r g	 	
M o s e l l  e  

Remich		
P i n o t 	 N o i r 		

Krier Frères 20 41.-  
Nez très aromatique de fleurs blanches tel l‘acacia, de pierre à fusil, d‘agrumes et fruits exotiques.La 
bouche est assez vive et on retrouve ces arômes très plaisants.. 

 

I t a l i e	 	
V e n e t o  

Bardolino	Chiaretto		
Corvina,	Molinara,	Rondinella		

Cantina di  Custoza „  Terre in Fiore“ 20     39.- 
Une couleur rose cerise vive, on sent les fleurs et ces sensations florales sont suivies en bouche 
d‘arômes de cerise et de fraise, C‘est frais, équilibré, avec une bonne persistance en bouche. 

 

T o s c a n a  
IGT		

Sangiovese		
Il Poggione „Lo Sbrancato“ 20 41.-  

Le nez est très exotique avec des notes prononcées de mangue et d‘ananas. La bouche est suave et 
fraîche. Une explosion de fruits! 

 
 
 

F r an ce	 	
Pr o v e n c e  

Côtes	de	Provence		
Gre n a c h e 	 -	 C i n s a u l t 	 -	S y r a h 		

Cave de Pierrefeu „Les Côteaux“ 20       42.- 
Un rosé avec de l’étoffe : arômes d’agrumes et d’écorce d’orange. On aime sa netteté, c‘est ample, 
nerveux et savoureusement pamplemousse. 

 
	Grenache	-	Cinsault		

Château Mascaronne „Quat’Saisons“ 20 59.-  
Au nez des notes de petits fruits rouges avec une touche de pêche. La bouche est ronde et 
gourmande, accompagnée d’une délicate fraîcheur. Belle longueur sur les fruits rouges. 

 
 

	Grenache	-	Cinsault		
 Château des Sarrins Rosé Secret  20 88.-  

Un grand rosé, vinifié comme un grand vin blanc qui a besoin de quelques années pour libérer 
tout son potentiel. Un rosé gourmand et structuré. 

 
 

 



Vins Rouges  Osteria di Niederanven   

 
 

L u x embou r g	 	
M o s e l l e  

Côteaux	de	Stadtbredimus		
P i n o t 	 N o i r 		

Rita & Laurent Kox 20 49.-  
Pinot Noir aux couleurs intenses et au nez très flatteur avec des arômes de chocolat, caramel et 
fève de tonka. 

 

I t a l i e	 	
A b r u z z o  

Montepulciano	d‘Abruzzo		
Montepulciano		

Collefr isio „Vignaquadra“ 20 51.-  
Un vin magnétique et puissant qui est surchargé de puissance et d‘énergie ! Il y a du chêne neuf 
grillé, des fruits riches en arômes, la confiture de cerises noires, la réglisse, le clou de girofle et de la 
vanille, de la densité et une longueur énorme. 

V e n e t o  
C o r v i n a - 	 C r o a t i n a 	 -		Merlot 		

Pasqua “Passione Sentimento” 20 42.-  
Travaillée « comme une Amarone », cette cuvée rend hommage à Roméo & Juliette. 
Les arômes de cerises noires et rouges se mélangent aux arômes de cuir et d’épices grâce au 
passage en fût de chêne pendant trois mois 

 
Amarone	della	Valpolicella		

C o r v i n a 	 -	 R o n d i n e l l a 	 -		Cro a t i n a 		
Colonna Ducale 20 99.-  

De couleur rouge rubis intense, des senteurs distinctes de dattes mûres et de pot de rhum, des notes 
d‘épices agréables, doux avec des tanins fins, une persistance incroyable, ce vin a tout pour plaire. 

 

P u g l i a  
Primitivo	IGT		

Primitivo		
Cantina Sampietrana „Trefilare“ 20 52.-  

Dans le style d‘un „Grand Cru“, une sélection rigoureuse est effectuée dans les meilleures parcelles. 
Un nez délicat de cerise Amarena, et de myrtille. Très élégant, souple et concentré. 



Vins Rouges  Osteria di Niederanven   

 
 
P i e m o n t e  

Dolcetto	d‘Alba		
Dolcetto		

Erbaluna « Le Liste » 20 42.-  
Oubliez tout ce que vous avez pu entendre sur les Dolcetto, ici vous avez un grand vin qui se 
présente avec des  arômes délicats, floraux, intenses, pleins et persistants. 

Barbaresco		
Nebbiolo		

Ca del Baio «Vallegrande» 20 89.-  
Le cru le plus reputé de l‘appellation est vinifié de façon moderne et très agréable en bouche. 

Barolo		
Nebbiolo		

Aurelio Settimo 20 127.-  
Un de ces très grands producteurs qui est resté collé au style plus traditionnel de la région : 
Beaucoup de puissance, des tanins bien présents, un fruité aux notes de griottes. 

 

P i e m o n t e   
Langhe	

Nebbiolo	
Ca del Baio « Bric del Baio » 20 59.-  

Un Nebbiolo sur le fruit, avec des tannins particulièrement doux, enrobés autour d’un fruit généreux. 

Une belle porte d’entrée vers ce cépage mythique du Piemont. 
 
 

Sard e g n a  
Cannonau	di	Sardegna		

Cannonau		
Cantina del Vermentino « Tamara » 20 54.- 

Robe rouge rubis intense ; notes complexes de myrtilles et de mûres ; structure tannique chaude,  
douce et fine, finale longue, un vin vraiment complexe. 

 
 

S i c i l i a  
Terre	Siciliane		

Nero	d ‘ Av o l a 		
Caruso &  Minini Selezione Riserva «Cutaja» 20 56.- 

Les Cuti sont des galets qui marquent ce vignoble. Un vin intense et soyeux, mur, des fruits rouges 
comme cassis ou prune sont mariés parfaitement bien avec des arômes d‘herbes et de cacao. 



Vins Rouges  Osteria di Niederanven   

 
 
T o s c a n a  

Rosso	di	Toscana	Riesci	
C a b e r ne t 	 S a u v i g n o n 	 -	 P e t i t 	 V	erdo t 	 -		M e r l o t 	 -	S a n g i o v e s e 		

Fossacolle, Exclusivité de Notre Producteur 20 58.- 
Au nez, le fruit, riche et bien mûr, est étonnamment intense, avec des arômes séduisants et fasci-   
nants. L‘attaque révèle une superbe structure et une bouche aux proportions généreuses, mais avec  
une trame tannique veloutée. 

 
Brunello	di	Montalcino		

Sangiovese		
Fossacolle, Exclusivité de Notre Producteur 20 93.- 

Les arômes sont de fruits mûrs, soutenus en bouche par une grande complexité. Les tanins sont 
remarquables, soyeux et gras, persistants. Vin d‘équilibre optimal, d‘élégance et de complexité. 

 
Chianti	Superiore	

Sangiovese		
Fattoria del Colle by Donatella Cinell i  Colombini 20 44.-  

Produit pratiquement uniquement avec du Sangiovese, son élément dominant est l’élégance, typique 
du Sangiovese avec l’arôme particulier de la violette qui caractérise cette domination parmi toutes les 
autres. 

	
Chianti	Classico	

Sangiovese		
 Podere Le Cinciole 20 59.-  

Des arômes floraux et un parfum de fruits rouges légers, avec des nuances de tabac, le feuillage et 
de menthe qui se développent dans le verre pour donner un vin de terroir réussi et authentique. 

	
IGT		
P r u g n o l o 	 G e n t i l e 		

Gaja „Promis“ 20 97.-  
Les arômes sont de fruits mûrs, soutenus en bouche par une grande complexité. Les tanins sont 
remarquables, soyeux et gras, persistants. Vin d‘équilibre optimal, d‘élégance et de complexité. 

 

Sangiovese	-		Cabernet		Sauvignon	-	Merlot		
Tenuta dell ‘Ornellaia „Le Volte“ 20 82-  

3ième vin d‘Ornellaia, cet assemble s‘oriente à la vinification bordelaise. Parfait sur les viandes. 
 

Bolgheri		
Me r l o t 	 -	 C a b e r ne t 	 S a u v i g n o n 	 -		C a b e r ne t 	 F r a n c 	 -		P e t i t 	 V	erdo t 		

Tenuta  del l ‘Ornellaia „Le Serre Nuove“ 20 125.- 
2ième vin d‘Ornellaia, cet assemble séduit le nez d‘une manière charmante avec des fruits rouges par- 
faitement mûrs et des épices. Il est corsé et dorlote le palais avec une variété d‘arômes et une structure 
tannique merveilleusement veloutée. 

 



Vins Rouges  Osteria di Niederanven   

 
 

F r an ce	 	
 
R h ô n e  

Crozes-Hermitage		
Grenache	–	Syrah	-	Mourvèdre		

Laurent Combier « Cuvée L » 20 58.-  
 Superbe, un hymne à la syrah, très fruité. Une vignification des plus délicates, signant un vin exquis et 

gourmand. À apprécier sans modération dès à présent. 
 
 

 
L a n g u e d o c    

Languedoc	
Grenache	–	Syrah	-	Mourvèdre		

Château Crée Ricard « Stécia » 20 44.-  
Assemblage classique du Languedoc que l’on appelle GSM. Gourmand et structuré, 
c’est un vin rempli de soleil qui se déguste très bien autour des notes de fruits rouges 
murs et de garrigue. 

 

 
Bord e a u x  

Haut-Médoc		
C a b e r ne t 	 S a u v i g n o n 	 -	M e r l o t 		

Château Cissac 20 89.- 
Un vin au bouquet riche, avec des notes de fruits noirs, de vanille et d’épices. Une attaque ronde et 
souple bien équilibrée, prêt à boire et généreux. 

 

Saint	Emilion		
Me r l o t 	 -	 	C a b e r ne t 	 F r a n c 		

Château d e s  L a u r e t s  D o m a i n e s  d e  R o t h s c h i l d  20 65.-  
Un vin riche et expressif avec des notes de mûres cuites, confitures de prunes et de cerises 
séchées. Combinée par une belle fraicheur qui offre une finale vive. 
 
 

Saint	Emilion	Grand	Cru	
C a b e r ne t 	 F r a n c 	-	M e r l o t 	 	

Château C h e v a l  B r u n  20 90.-  
Issu des meilleurs terroirs, ce vin est un modèle d’équilibre  entre puissance, finesse et élégance . 
Une belle robe pourpre et intense. Un nez de fruits mûrs et d’épices avec une finale légèrement 
vanillée.



 

 
 

steriaO
di Niederanven

Apéritifs 
 
Coupe de Crémant Luxembourgeois   9,50 € 
Coupe de Prosecco     9,00 € 
Kir Royal au Crémant (Cassis ou Pêche)  9,90 € 
Kir au Vin Blanc (Cassis ou Pêche)  7,50 € 
Picon Vin blanc  7,00 € 
Porto Rouge, Porto Blanc, Martini Rosso, Martini 
Bianco   7,30 € 
Porto Rouge 10 ans   11,00 € 
Ricard, Sherry dry, Pineau des Charentes,  
Suze 7,00 € 
Campari sec, Cynar Sec, Vodka, Bacardi Sec 
Whisky J&B   7,50 € 
Gin Bombay Sapphire  9,00 € 
Gin Hendrick’s 9,00 € 
Gin Opyos 10,00 € 
Accompagnement Soda, Coca ou Jus  3,20 € 
Accompagnement Tonic, Bitter Lemon   3,50 € 
Bitter Rouge 5,90 € 
Crodino  6,50 € 
Apérol Spritz, Campari Spritz, Hugo 12,00 € 
Virgin Cocktail 9,90 € 
Negroni  12,50 € 
 

Soft et Bières  
 
1/4 Viva, 1/4 Rosport Classic 3,70 € 
1/2 Acqua panna, 1/2 San Pellegrino 5,50 €  
Coca-Cola, Coca Zéro, Sprite 4,00 € 
Fuze Tea, Aranciata, Limonata 4,10 € 
Jus de fruits: Orange, Pomme, Tomate, 
Multivitamines 4,00 € 

Sirop de Grenadine, Menthe 0,90 € 
Bière Pression Diekirch (0,3L) 4,20 € 
Bière Diekirch Bouteille (0,3L) 4,40 € 
Bière Moretti Pression(0,25L) 5,40 € 
Picon Bière (Pression)  5,90 € 
Panaché limo/Panaché coca  4,20 € 
Bière Clausthaler 4,20 € 
Leffe Blonde ou Brune Bouteille        6,50€ 

 
Cafés et Thés 

 
Espresso, Café  3,80 € 
Espresso décaféiné ou Macchiato  3,90 € 
Café décaféiné  3,90 € 
Double Espresso  4,70 € 
Double Espresso décaféiné ou Macchiato  4,80 € 
Cappuccino Italien  4,20 € 
Cappuccino Italien décaféiné  4,30 € 
Cappuccino Chantilly  4,50 € 
Cappuccino Chantilly décaféiné  4,60 € 
Latte Macchiato  4,90 € 
Latte Macchiato décaféiné  5,00 € 
Coretto  6,00 € 
Chocolat Chaud  4,90 € 

Thé Noir, Thé vert  4,90 € 
Infusion Menthe, Verveine, Églantier, Camomille, 
Tilleul  4,90 € 

Irish Coffee 11,50 € 

 

 


